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DAMLASAKIZLI SUTLAC

Tugrul Savkar

40 gr. piring

400 ml. su

1/2 cay kasigi ufalanmis damlasakizi
100 gr. tozseker

30 gr. bugday nigastasi

2 adet yumurta sarisi

1 It. st (4 su bardagi)

Piringleri ayiklayip, yikayin ve stiziin. Suyla birlikte tencereye koyup orta ateste haglayin. Piringler haglandiktan
sonra tencerenin dibinde su kalmigsa siziin.

Damlasakizini havanda biraz tozseker ile dévin. Nisastayi yaklasik V* su bardag su ile sulandirin.

Bagska bir tencereye yumurta sarilarini koyup, ¢cipm. Sitd ekleyip, ¢irparak karistirin. Sekeri, sakizi ve haglanmis
piringleri de katarak orta ateste bir tasim kaynatin.

Sulandiriimig nisastayi karigtirarak ekleyin, bir tagsim daha kaynatarak atesten alin.

Hazirladiginiz sttlaclar kaselere bosaltip, Uzerlerini diledidiniz gibi stsleyerek servis yapin.
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