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ZEYTINYAGLI MANTAR BASTI

Ozgiir Sef

1 Gorba kasidi riviera zeytinyadi
Yarim kg. mantar

1 cay kasigi tozseker
4 domates

3 - 4 dal maydanoz

3 - 4 dal taze sogan
2 sivribiber

2 dis sarimsak

2 sogan Tuz
Karabiber

Kirmizi toz biber
Limon suyu

Mantarlar temizleyip ince ince dilimleyin. Domateslerin kabuklarini soyup kip kiip dograyin. Sivribiberleri ve
soganlari ince ince dograyin. Sarimsaklari soyun. Taze sogan ve maydanozu kiyin. Zeytinyagini tencerede isitip,
sogan ve sarimsaklar kokusu ¢ikana kadar kavurun. Sivribiber ve taze sogani ekleyip bir sos kivamini alincaya
kadar pisirin. Mantari stizlip domatesli sosa ekleyin. Tozseker, limon suyu, tuz, kirmizi tozbiber ve karabiberi
ilave edip karistirin. Kisik ateste kendi suyu ile mantarlar yumusayincaya kadar pisirin. Soguyunca servis edin.
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