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MANTARLI PATLICANLI BOREK

Ozgiir Sef

15-20 adet mantar

5 adet yufka

3 adet patlican

3 corba kagsiJi tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

2 su bardagi sut

100 gr. kasar

1 yumurta sarisi

Mantarlar bir tavada soteleyin. Patlicanlari ates tizerinde kbzleyin. Bir tencere iginde tereyagdini eritip unu iyice
kavurun. Kavrulan una sGtu ilave edip devamli olarak ¢irpin. Begendi sos iyice koyulaginca mantarlar ve
kdzlenmig patlicanlari icine ilave edin. Sosu bdylece sogumaya alin. Sos soguduktan sonra yufkay1 dérde bdliin,
kalin bir sigara béregi sarar gibi begendi sosu, mantar ve kasarl harci yufkaya koyarak sarin. Yumurta sarisini
Uzerine surerek 180 derece firinda pigirin.
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