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TULUMBA TATLISI

Ozgiir Sef

2,5 su bardagi su

3,5 su bardagi un

2 yemek kasi§i tereyagi
1 yemek kasigi irmik

1 yemek kasidi nisasta
1 yemek kasigi toz seker
5 adet yumurta

Tuz

Kizartmak igin;

2 su bardagi siviyag
Serbet icin;

3 su bardagi seker

3 bardagdi su

1 tath kasidi limon suyu

Serbeti hazirlarken, sekerle suyu kaynatin. Limon suyunu ilave edin. 15 dakika daha kaynatin. Kenara alin. Su,
tereyagl, tuz ve toz sekeri bir tencerede kaynamaya birakin. Kaynamaya baglayinca ununu birden dékerek tahta
kasikla hizli hizli karigtirarak pisirmeye devam edin. 5 dakika sonra atesten indirin. lininca yogurun, yogururken
icine teker teker hamura yedire yedire yumurtalari kirin. En son bir kahve fincan su katin. Tekrar karnstirin.
Hamur torbasi ya da krema siringasina hamuru doldurun. Hamur ne ¢ok sert ne ¢ok yumusak olmali. Kizartma
tenceresindeki yagi kizdirin. Atesten alip iinmasini bekleyin. Tekrar altini yakip siktiginiz hamurlari igine birakin.
Yag ¢ok sicak olmamali. Tulumbalari ¢cevirmek suretiyle her tarafini iyice kizartin. El kevgiriyle yagini sGzerek
alip, soguk serbete atin. Serbetini iyice ¢ekince tabaga alarak servis yapin.
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