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PASTANE POGACASI

ikbal Giirpinar

HAMURU IGIN:

1 kg un

2 paket margarin

3 yumurta

1 paket yas maya

1 cay bardagi zeytinyag
2 yemek kagsidi toz seker
1 yemek kasigi tuz

1 su bardag ilik su
HARCI ICIN:

2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
5 dal dereotu

4 taze sogan

Unumuzu derin bir karigtirma kabina koyup ortasina havuz agalim. Mayamizi, sekerimizi ve 1 bardak ik
suyumuzu koyup havuzun ortasinda karigtiralim ve kdplrene kadar mayalanmasini bekleyelim. Bu arada i¢
harcimiz hazirlamak i¢in dereotumuzu ve taze soganlarimizi dograyalim beyaz peynirimizle karistirip kenarda
bekletelim. Hamurumuz mayalandiktan sonra yaglarimizi, yumurtalarimizi ve tuzumuzu koyup iyice yoguralim.
Yumurtadan biraz daha buyik bezeler yapip mutfak tezgdhimiza dizelim ortalarini ezip i¢ harcimizdan koyalim.
Agizlarini kapatip Uzerlerine yumurta sarisi surelim 15 dakika oda sicakliyinda mayalanmasini bekleyip 200
derece firinda pisirelim.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 11.02.2019
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