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SUSAMLI SIMIT

Elif Korkmazel

2 adet yumurta sarisi

3 corba kagsiJ! tereyagdi
1 paket kabartma tozu
3 ¢corba kasigi yogurt

1 corba kasigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyag
2 corba kasiJi sirke

2 tath kasigr mahlep
Aldig1 kadar un

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi susam

Kabin igine birmiktar un, kabartma tozu,mahlep, seker ve tuzu karistirin. Uzerine tereyagi, yogurt ve zeytinyagini
koyup yumurta sarisini i¢ine katin. Sonra da hamur haline getirin. Cevizden blyik pargalar koparip simit sekline
getirin ve 6nce yumurta akina sonra susama bulayin. Tepsiye dizip 180 derecedeki firinda 25 dakika pigirin.

ML® Susamli Simit icin tiklayin
ML® Susamli Simit (gérsel)
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