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PORTAKALLI HASHASLI KEK

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi haghas
1 portakalin suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurtalari sekerle 5 dakika ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yag koyup karistirin. Portakal suyunu, haghasi ekleyin ve
unla karistirdiginiz kabartma tozu, vanilyayi da tzerine aktarip 5 dakika daha karistirin. Yaglanmis, unlanmig
kek kalibina bosaltip 170 derecedeki dnceden isitilmig firinda 30 dakika pisirin.
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