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SEHRIYE CORBASI

Elif Korkmazel

1 cay bardagi arpa sehriye
2 adet sivri biber

3 adet domates

4 su bardagi su

Maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz, karabiber

Tencerenin igine tereyagini koyup eritin. Uzerine kiyilmig sivri biberi ekleyip 2 dakika kavurun ve rendelenmis
domatesi koyup kapadi kapatin. 5 dakika pisirdikten sonra Uzerine sicak su ekleyip kaynatin. Tuz ve sehriyeleri
atip 20 dakika daha pisirin. Servis yaparken Gzerinemaydanoz ve bol karabiber serpin. Limon dilimleriyle servis

yapin.
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