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EV DONERI

Elif Korkmazel

Doner igin:

5 adet ince dévilmas biftek
1 adet sogan

100 gram kiyma

Diger malzemeler:

5 dilim ekmek ici

4 corba kasig yogurt

2 adet sivri biber

2 kaslk domates salcasi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz, karabiber

Ddneri yapmak igin; sogani rendeleyin, kiyma ile karigtirin. Yagli kAgidin tizerine bir adet ince dévilmis eti
koyun, kiymadan biraz alip etin Uizerine bastirarak yayin.Ustine et ve kiyma seklinde kat kat ayni islemi yapin.
En Ustte ve en altta et olmali. Bu sekilde hazirladiginiz déneri yagl k&gdida ya da folyo k&didina sarip derin
dondurucuda 4 saat dondurun.Déner yapmak istediginizde ¢ikartin ve keskin bir bigakla ince ince dilimleyin.
Yagsiz bir tavada iki ylzinU 3’er dakika pisirin. Sicakken tuz ve istediginiz baharatlar serpin. Ekmekleri
kizartin. Sosu icin: Tereyagini, sal¢ayi, suyu ocakta bir tagimkaynatin ve baharatlandirin. Servis yapacaginiz
zaman tabaga 6nce kizarmig ekmekleri, sonra pigirdiginiz dénerleri ve en Uste sicak domates sosunu gezdirin.
Istenirse tekrar tereyad eritip koyabilirsiniz. Yaninda kézlenmis biber ve yodurtla servis yapabilirsiniz
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