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BIBERIYELI BISKUVI

Elif Korkmazel

1 cay bardagdi siviyagi

2 adet yumurta

3 corba kagiJ! tereyagdi

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi biberiye

Bir kabin igine yumurta, siviyag, tereya@i koyup elinizle yogurun. Uzerine yavasca unu ekleyin, kabartma tozunu
da unla beraber ekleyip en son baharatlari da i¢ine koyun. lyice karistinp unlanmis tezgéhta merdane yardimiyla
acin. Bicakla dikddrtgen seklinde kesip tepsiye dizin, 200 derecedeki énceden isitiimig firinda 25 dakika pisirin.
Firindan ¢ikan sicak biskQvilerin Gzerine su sirip biberiye serpin ve soguyunca servis yapin.
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