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BEZELYELI MANTARLI MAKARNA

Elif Korkmazel

2 su bardadi makarna

1 su bardagi taze bezelye
7 adet mantar

1 corba kasigi salca

Tuz karabiber

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereye 5 su bardagi su koyup kaynatin. igine tuzu, taze bezelyeyi ve makarnayi katip 12 dakika haglayin ve
sliziin. Tencereye tereyagdini koyun sogani, mantari ince kiyin ve Uzerine salgayi ekleyip 5 dakika kavurup
ardindan1 su bardagi sicak su ilave edip 3 dakika kaynatin. Bu karigimi bezelyeli makarnalarin tizerine koyup
sicak servis yapin. Istenirse Uizerine zeytinyad gezdirip maydanoz yapraklariyla sisleyebilirsiniz.
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