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PAZILI PEYNIR KOFTESI

Elif Korkmazel

6 yaprak pazi

150 gram lor peyniri

1 corba kasigi ¢orek otu
1 corba kasigi susam

1 corba kasigi zeytinyagi
3 dal taze nane

1 adet domates

Pazi yapraklarini 4 dakika tuzlu suda kaynatin sonra stizlip soguk sudan gegirin. Pazilari tezgah tzerinde
diizgince acin. Ig malzemesi igin ince kiylimig nane ve peyniri g6rek otu ile karigtirip biraz zeytinyagdi striin.
Hazir olan bu i¢i pazi yapraklarinin igine kasikla koyup, top kéfte sekline getirin. Istenirse susam veya
kirmizibiber serpip servis yapin.
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