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EV CIPSi (LAVASTAN)

Elif Korkmazel

2 adet lavag ekmegi

6 corba kasiJi zeytinyagi

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi kekik

Tuz, karabiber

Sosu icin:

1 cay bardagi siizme yogurt
1 cay bardagi labne peyniri
2 dis sarimsak

Lavas ekmegini seritler halinde kesin. Bu seritlerden kiguk G¢genler yapin. Firin tepsisine koyup tzerine
baharatlari ve zeytinyadini ekleyin, elinizle karistirin. Yufkalarin her tarafi baharat ve yag olmali. Daha sonra 200
derecedeki I1sitiimig firna koyup 15 dakika pigirin. Sosu igin gereken malzemeyi bir kapta karigtirin ve firindan
¢ikan ev cipsini sosu ile servis yapin. Istenirse tzerine ¢érekotu veya susam da koyabilirsiniz.
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