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KOLAY SU BOREGI

Elif Korkmazel

5 adet yufka

1 su bardag st

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 adet yumurta

Igi icin: 250 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

30 gram taze kasar

Bir kabin iginde sit, yumurta, su ve siviyagi iyice ¢irpin. Firin tepsine 1 adet yufkayi islatmadan yayin, kenarlari
disarida kalsin. [sonradan Uzerine kapatiimak Uzere ] I¢ malzemesi icin de peynirleri bir kaba rendeleyin, Gzerine
kiyilmig maydanozu koyun. Yufkadan bir tane alip ikiye bélUp sitll yumurtal karigima batirip hemen tepsiye
koyun. Her yufka koydugunuzda Uzerine peynirli karisimidékin ve bu islemi kat kat yufka ve peyniriler bitene
kadar davam edin. En son disarida kalan yufkalari Gstline kapatin. Tereyagini eritip Gzerine gezdirin. 200
derecedeki 6nceden isitilmis firinda 40 dakika pisirin. Dilimleyip sicak servis yapin.

ML® Kare Borek icin tiklayin
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