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BEZELYE PURELI PIRZOLA

Elif Korkmazel

300 gram taze bezelye
4 adet kuzu pirzola

3 dal taze nane

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi tuz

1 adet sogan

1, 5 ¢ay bardagi su

3 ¢corba kasiJi sivi yag

Yikanmig bezelye tanelerini tencereye koyup Uzerine su, tuz, taze nane ve tereyadini koyup kapagi kapatin.
Bezelyeler pisene kadar haglayin. Hemen sicakken ezip plre yapin. Tavaya sivi yagi koyup kizdirin ve
pirzolalarin iki ylzinu de 5'er dakika pigirin.

Istediginiz baharatlarla lezzetlendirin ve servis tabagina aldiiniz bezelye puresinin zerine koyup sicak servis
yapin.
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