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PATATESLI DEREOTLU POGACA

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yadi
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz

1cay kasigi karbonat
Yarim limonun suyu

Igi igin:

5 dal dereotu

2 adet haslanmig patates
1 cay kasigi tuz, kirmizibiber, karabiber
1 tath kasidi salca

Hamuru igin gereken yumurtalardan bir tanesinin sarisini Gizeri igin ayirin ve kalani bir kaba koyup siviyagi
ekleyin ve karigtirin. Uzerine tereyadi ve unun yarisini ekleyin. Karbonati, limon suyu ile képurtin igine koyun.
Kabarma tozunu, tuzu ve kalan unu elletip hamuru yumusak bir sekilde yogurun. 5 dakika dinlendirin. Bu arada
ici hazirlayin. Haglanmig patatesi, tuz salga, kirmizi pul biber ve karabiberle karigtirip igine ince kiyilmig dereotu
ilave edip hazir hale getirin. Hamurdan eline ceviz blyukligtnde pargalar alip avug iginizde bastirip agin. Igine
patatesli harctan 1 ¢corba kasigi koyup etrafini kapatin ve tepsiye dizin. Hepsini bu sekilde hazirlayip Gzerlerine
yumurta sarisi ve isterseniz beyaz haghas serpin. 200 derecedeki dnceden isitilmig firinda 25 dakika pisirin.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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