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YULAFLI KEPEKLI POGAGCA

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

1 ¢orba kasigi kuru maya
3 ¢corba kasigi yogurt

1 su bardag ilik sit

1 tath kasidi mahlep

1 cay kasigi tuz

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 su bardagi tam bugday unu
1 gay bardag yulaf ezmesi
Uzeri icin:

5 ¢orba kagsiJi yulaf ezmesi

Yumurtalardan 1 tanesinin sarisini Gizerine sirmek icin ayirip digerlerini bir kaba kirip ¢irpin igine yogurt,
zeytinyagl, ik sit ilave edip karistirin kuru malzemeleri un mahlep kuru maya, yulaf ezmesi, tuz hepsini ilik sutli
karisima ekleyip yogurun gerekirse Ilik su veya sit ilave ederek yumusak ele yapisan bir hamur yapin ve 30
dakika Uzeri kapall cer yan almayan bir yerde bekletin. Daha sonra hamurdan ceviz bly(kliginde pargalar
kopartip yuvarlayip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisini biraz sttle agip siriin 200 derecede dnceden isitilmig
firnda 35 dakika pisirin firindan ¢ikan podagalarin Gzerine su siurlp yulaf ezmesi serpin sicak veya soguk servis
edin.
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