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ZEYTINYAGLI YAPRAK SARMA

Elif Korkmazel

Bir buguk su bardagi kiyilmis sogan
Bir buguk su bardagi piring
2 corba kasigi nane

1 silme tath kasigi karabiber
1 silme tatl kasigi yenibahar
1 corba kasigi kus Gzima

1 ¢orba kasigi dolma fistigi

1 corba kasigi salca

2 adet kesme seker

1 su bardagi zeytinyagi

2 su bardagi sicak su

Yarim kilo asma yaprag!

1 adet limonun suyu

tuz

Sogani tencereye alip, Gzerini 6rtmeyecek kadar su koyup, suyu ¢ekene dek pisirin. Sodanlar pisene kadar
pirinci de sicak ve tuzlu suda bekletin. Sodan suyunu ¢ekince, pirincin suyunu stizip Uzerine koyun. Ardindan
nane, karabiber, yenibahar, kug tGzimd, dolma fistig, salga, kesme seker ve zeytinyagini da katip karigtirin.
Uzerine 1 su bardagi sicak su koyup 5 dakika kisik ateste suyunu gektirin. Bu karigimi asma yapraklarina pay
edip sarin ve tencereye dizin. Uzerine limonun suyunu dékip, 1 su bardagi sicak su ekleyin ve tuzunu ayarlayin.
Bu sekilde 25 dakika pisirin. Sogutup servis yapin.

Fotograf "pestil" tarafindan génderildi. 04.07.2016
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