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BADEMLI ISLAK KEK

ikbal Glrpinar

2 bardak un

1 paket kabartma tozu

100 gr ince ¢ekilmis badem
3 adet yumurta

1 bardak seker

150 gr tereyagi

1 cay bardagi sit

Kekin sosu igin

2 adet yumurta aki

1 bardak pudra sekeri

Yumurtalar 1 bardak seker ile kbpurene kadar cirpilir. Un, erimis tereyag, ¢ekilmis badem, st ilave edilerek
kek hamurumuz hazirlanir. Yaglanmis firin kabina bosaltilan kek karisimimiz 170 derecelik firinda 50 dakika
pigirilir. Diger yandan kek sosu i¢in yumurta aklari ¢irpilarak kdpuk haline gelince pudra sekeri eklenir ve
karistirildiktan sonra buzdolabinda bekletilir. Pisen kekimiz soguduktan sonra sosumuz sirilerek servise hazir
hale getirilir.
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