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MANTARLI FIRIN MAKARNA

ikbal Giirpinar

300 gr mantar

Yarim paket manti makarna veya burgu makarna
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

200 gr taze kagar peyniri

1 adet sogan

3-4 dis sarimsak

2 adet domates

Kekik, taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Soganimiz ve sarimsaklarimiz ince kiyim dogranir. Sivi yagda hafifge gevrilir. Kabugu sogulmus ve dogranmig
olan domatesler eklenir. Mantarlar bitln olarak tencereye ilave edilir. 5 dakika kadar ¢evrildikten sonra ocaktan
indirilir. Diger yandan makarnalar haglanarak siiziilir. Baharatlar, tuz, haglanmig makarnalar, mantarl karigim
harmanlanarak firin kaplarina paylastirilir. Uzerlerine taze kasar rendesi serpilerek 180 derecelik firnda 15
dakika kadar pigirilip sicak olarak servis edilir.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 31.08.2018
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