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GONDOL KOFTE

Ayse Tuter

500 gr. Dana kiyma

1 adet sogan

1 Cay kasidi Yonca Sarimsak Ezmesi
Tuz

1 yumurta sarisi

Karabiber

2 dilim bayat ekmek igi

2 adet kbézlenmis patlican

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 su bardag st

Tuz

Karabiber

1 su bardagi kasar peyniri

2 Corba kasigl Yonca Domates Rendesi
2 adet sivri biber

Kiyma, sodan, Yonca Sanmsak Ezmesi, yumurta sarisi, tuz, karabiber, ekmek igiyle kéfte harci yapilir. Dolapta
15 dakika bekletilir. Limon blyUkltiglnde parcalara ayrilir. Gondol seklinde kofteler yapilir. Tepsiye dizilir.
Iclerine birer ¢ay kagsiJi tereyadi konur. 170 derecelik firnda 5 dakika konur. Cikartilir. Kalan yag tencerede unla
kavrulur. Patlican ilave edilir. 1-2 kez cevrilir st konur. Tuz karabiber ilave edilir atesten alinir icine Yonca
Domates Rendesi ve biber kigik kiiglk dogranir ve konur kasar peyniri rendesi ilave edilip harmanlanip
gondollarin igine doldurulur. Firina konup 20 dakika daha pisirilip makarna ile servis yapllir.
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