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SUCUK ICi KOFTE

Ayse Tuter

500 gram kiyma (kuzu)

1 tath kasidi YONCA sarimsak ezme
1 cay kasigi kirmizibiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

YONCA mayonez ve YONCA ketcap

Kiyma, kirmizi biber, yeni bahar, kimyon, karabiber tuz ve sarsmak ezmesini iyice kangbrip yogurun. Sucuk i¢ini
buzdolabinda bir gece Uzeri 6rtlll sekilde dinlendirin. Sucuk icini tekrar yogurduktan sonra 16 esit parcaya
bélin. Bu pargalar avug icinizde oval ve yassi sekil vererek bir tabaga dizin. Koftelere, biraz siviyag strdikten
sonra ¢ok kizgin tavada veya 1zgarada iki tarafini da kizartin. Sicak olarak ket¢ap ve mayonezle servis yapin.
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