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EKMEK CORBASI

Ayse Tuter

1 Bayat ekmek ici (ufalanmig)

1 Corba kasigi un

1 Gorba kasigi Yonca salca

3-4 Bardak et veya tavuk suyu

1 Su bardag dévilmus ceviz
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 Cay bardagi YONCA misir yagi

Tencerede ekmek ile yag iyioe kavrulur ekmekler kitir oluncaya kadar un ve salca ilave edilir. Birkag kez gevrilir.
Et suyu veya tavuk suyu konur kisik ateste 10 dakika pisirilir. Tuz karabiber ilave edilir. Uzerine bolca ceviz
serpilip servis yapllir.
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