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SEHZADE TATLISI

Ayse Tuter

2 adet taze incir veya kuru incir
1 corba kasigi findik veya badem
2 tane taze meyve

1 kase cikolata sosu

2 ¢orba kasigi nar

KREMASI

1,5 bardak sit

1 ¢orba kasigi un

1 corba kasig seker

1 yumurta sarisi

1 kasik margarin

Vanilya

KREP IGIN:

1 bardak st

1 kasik un

1 yumurta

1 fiske tuz

1 corba kasigi siviyag

1 bardak sut, un, yumurta ve siviyagdi ¢irpin. Teflon tavayi yaglayin. Birer kepge dokin ve krepleri pisirin. Diger
bir tencereye 1.5 bardak sit, 1 kagik un, vanilya, 1 ¢corba kasidi seker, 1 yumurta sarisi koyup ¢irpin ve ateste
koyulasincaya kadar pisirin ve margarin, vanilya koyup ¢irpin, icine ki¢cik dogranmis incir, findik, muz veya
elma karistirarak kreplere surln. Rulo sarin ve 5-6 cm. kesin. Gikolatayi sos tabagdina yayin, Ustiine kesilen
tathlari dizip ¢ikolata sosu gezdirin. 2 saat dinlendirin ve nar serpin. Kaymak koyun.
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