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ALTIN TAG

Ayse Tuter

1 tath kasigi maya

1 su bardag st

1 tath kasigi seker

250 gr. yumusak margarin

2 yumurta

3 su bardagi un

1 cay bardagdi marmelat

1 cay bardagi susam

1 gay bardag! iri dévilmus badem veya findik
Yumurta sarisi (Ustl icin)

Siiti bir tencereye alip biraz isitin. igine maya ve sekeri katip eritin. Unu eleyin. Yag, 1 yumurta ve unu siite
katip hamur haline gelinceye kadar yodurun ve kabarmasini bekleyin. Firini 200 dereceye ayarlayip énceden
Isitin. 25-30 cm. ¢capinda bir firin tepsisini yagdlayin. Hamuru, yarisi unlanmis bir zeminde dikddrtgen olarak agin.
Bir kapta badem ile marmelati karistinin. 15 cm. blyUkligunde kareler halinde kesin. Marmelati sirdn ve rulo
sarin. Ay sekli verip tepsiye dizin. Bitlin hamura ayni iglemi tekrarlayin. Tepside 20 dk. daha bekletip Uzerine
yumurta sdrin. Bol susam ekleyip firinda kizarana kadar pisirin.
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