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ZEYTIN SOSLU TAVUK

Ayse Tuter

4 dilim tavuk biftek (jilyen dogranmig)
2 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Kekik

Karabiber

SOS:

1 komposto kasesi igi tursulu yesil zeytin
1 ¢ay bardagi siizme yogurt

1 ¢corba kasigi maydanoz

2 dis sarimsak

Yarim cay kasigi hardal

2 corba kagiJi sirke

Zeytinyagini kizdinp sarimsak ve tavuk etlerini koyun. Soteleyip kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Tuz,
karabiber, kekik ekleyip atesten alin. Rondoya zeytinleri, yogurdu, maydanozu, 2 dis sarimsagi, hardali ve
sirkeyi koyup ¢irpin. Hazirladiginiz sosu tabaga alin ve Uzerine etleri koyup servis yapin.
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