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CUBUK BAKLAVASI

Necip Usta

10 yufka halinde hazirlanmig baklava hamuru
750 gr. suzllmus yag (El dayanir hararette)
Surubu:

1 kg. seker

500 gr. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Serbet malzemesini beraberce 2 dakika kaynatin. Hamuru baklava hamuru olarak hazirlayip 10 yufka olarak
mermerin Uzerine yayiniz ve yufkalari 15x 15 dértkdse keserek rutubetli bir bezin altina koyunuz. Bir miktarini
mermerin Uzerine alip teker teker bir cubudu yufkanin ucuna koyup ¢cubugun Uzerine yufkayi sikistirmadan
sariniz. Hafifge iki ucundan sikarak yufkayi cubuktan ¢ekip ¢ikariniz. Hepsini ayni sekilde hazirlayip ilk
sardiginizdan baslayarak hafif uzatip dérder dérder bir dikine bir yanlamasina tepsiye diziniz. Yagini ilave
ederek firinda pisiriniz ve yagini stizdrip surubunu kaynar olarak tGizerine dékiiniiz ve sodutarak servis ediniz.
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