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BOHCA BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASINDAN)

Necip Usta

1 kg. baklava yufkasi
750 gr. erimis yag
Surubu:

1+1/2 kg. seker

750 gr. su

1 kahve kagsi@i limon tuzu

Surubu igin malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz

Baklava hamurunu hazirlayip aginiz. 13 yufkayi teker teker birbiri (izerine mermere yayiniz ve elinizdeki oklavayi
hamurun Uzerine koyarak bir cetvelle hamuru keser gibi 8x8 santim kutrunda hamuru kare olarak kesiniz. Kare
olmayarak kenarlardan ¢ikacak hamur pargalarini kare kesilmis hamurlarin Gzerine misavi olarak parcalayip
taksim ediniz ve hamurlar teker teker dort uglarini bir zarf gibi bir araya getirip dip kdselerini biraz siktiktan
sonra tepsiye diziniz ve yagdini elin dayanabilecegdi sicaklikta muntazam Uzerine d6kUp pisiriniz. Firindan g¢ikarip
hemen tepsiyi egerek yadini stizdurtp tekrar firina stirintiz, bir dakika sonra surubunu firinin kapaginda kaynar
olarak sokup atesten aliniz ve soguyunca ortalarina yesil fistik koyup servis ediniz.
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