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KIYMALI SEHRIYE PILAVI

Umit Usta

1 paket sehriye (500 gram)

250 gram kiyma

8-10 adet taze sogan

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
6 su bardagi su

1/2 paket margarin

Yeterince tuz ve karabiber

ince kiydigimiz kuru sogani, margarin yaginda pembelestirelim.

Kiymayi ilave edip kavuralim.

Kiyma suyunu salip da ¢ekince, arpa sehriyeleri de ilave edip, kiyma ile beraber iyice kavuralim.

Tuzunu, karabiberini ve parmak ucu seklinde dogradigimiz taze soganlari da katip biraz daha kavurduktan
sonra, yeterince suyunu verip pigirelim.

Suyunu gekince, ceviz iclerini katip harmanlayarak, servis yapalim.

ML® Sehriyeli Pilav (gorsel)
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