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FESLEGENLI MAKARNA

Umit Usta

1 paket makarna

2 adet olgun ve blylk domates

3-4 dis sarimsak

1,5 cay bardagi halis zeytinyagi

1/2 su bardagi dolusu taze feslegen yapragi
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Sarimsaklarin kabuklarini soyup iyice ezdikten sonra, siviyaginda 1 dakika kavuralim.

Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dogradiktan sonra, 1 cay kasigi tuz ile birlikte sarimsaklara ilave
edelim.

Fesleden yapraklarini ayiklayip yikadiktan sonra, ince ince kiyalim ve sosa ilave edelim.

Tuz ve baharat kontroll yapip ocaktan indirelim.

Makarnayi, yeterince tuzlu sicak suda haglayalim. Hagladigimiz makarnanin suyunu stiziip sosa ilave edelim.
Hep birlikte 1-2 dakika daha pisirip ocaktan indirelim.

10 dakika adzi kapali olarak dinlendirip sicak sicak servis yapalim.
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