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NOHUTLU KUSKUS

Umit Usta

1 paket kuskus

1 su bardagi nohut

250 gram kiyma

1 adet kuru sogan

4 su bardag et suyu ya da su
1/2 paket margarin
Yeterince tuz ve karabiber

8-10 saat 6nceden islattigimiz nohutlari haglayalim.

Ince kiydigimiz kuru sodani, pembelestirdikten sonra kiymayi ilave ederek kavuralim.

Yeterince tuz, karabiber ve kuskuslari da ekleyerek, 4-5 dakika daha kavuralim.

Hasladigimiz nohutlari ve 4 su bardagi dolusu sicak et suyunu da ilave edip tencerenin agzi kapali olarak ve
kuskuslar pisip de suyunu ¢ekinceye kadar pisirelim.

lyice karistirdiktan sonra ¢ok kisik ateste 5 dakika kadar demlendirip sicak sicak servis yapalim.
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