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YASSI KADAYIF

Umit Usta

500 gram yassi kadayif

2 adet yumurta

4 su bardag toz seker

5 su bardagi su

1/4 adet limon suyu

Uzerini siislemek igin;

Cekilmis ceviz, fistik ya da badem
Istege gdre kaymak

Kizartmak igin;

Siviyad

Satin aldiimiz yassi kadayiflarin kenarlarini makasla incecik kestikten sonra ¢irptigimiz yumurtalara tersli yiizli
bulayip siviyagda kizartalim.

Her iki tarafini da nar gibi kizarttiktan sonra kenarli ve kapakl bir tepsiye dizelim.

Toz sekeri, su ve limon suyu ile birlikte kaynatip surubu hazirlayalim.

Kadayiflarin Gzerine 1-2 adet tabak kapattiktan sonra hazirladigimiz surubu dékip adzi kapali olarak orta isidaki
ateste kaynatalim.

Kadayiflar surubu iyice ¢ekip de yumusaymca ocaktan indirip sogumasini bekleyelim.

Servis yapacadimiz zaman Uzerine ¢ekilmis ceviz ve istersek de kaymak koyup servis yapalim.
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