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KARADAG PASTASI

Emine Beder

1 litre st

6 corba kasig misir nisastasi (tepeleme)
1 su bardag seker

3 corba kasiJi kakao

2,5 paket kakaolu biskivi

1 portakal kabugu rendesi
100 gr. findik (iri dévulmis)
1,5 kahve fincani kuru tGziim
1 muz

1 elma

100 gr. bitter ¢ikolata veya
3 ¢corba kasigi cokokrem
100 gr. margarin

Tencereye misir nigastasini, sekeri, kakaoyu, sitii alip agir ateste ve surekli karistirarak izeri goz g6z olana dek
pisirelim. Kremayi atesten alip sogutalim. Igine portakal kabugu rendesini, Gzimleri, kiip dogranmis elmayi,
kicUk dogranmis muzu, iri déviimus findidi, kinlmig biskivileri ekleyip karstirahm. Yuvarlak bir kalibin igini
seffaf folyo ile kaplayalim. Kaliba biskivili malzemeyi bastirarak yerlegtirelim. Pastayi buzlukta birka¢ saat
bekleterek Gzerindeki folyoyu ¢ikaralim. Madeni bir kaba margarini ve kirilmig ¢ikolatayi alip gikolatayl benmari
usull eritelim. Pastanin Gzerini gikolata sosuyla kapatalim. Pastayi 1 saat daha buzlukta bekletip servis yapalim.
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