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HAVUCLU CEVIZLI KEK

Emine Beder

4 yumurta

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

2 su bardagi seker

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag ifindik veya ceviz (iri déviims)
2 su bardagi havug rendesi

1/2 ¢orba kasigi targin

Yumurtalar seker ile birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Sivi yadi ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim.
Elenmis unu, kabartma tozunu, targini, vanilyay ekleyip mikserin diisiik ayari ile veya ¢irpma teliyle karigtiralim.
Havug rendesini, iri dévilmas findidi ekleyip karistiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim.
Hamuru kaliba bogaltip 190° isili firinda pisirelim.
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