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SUTLU GUL BOREGI

Emine Beder

3 yutka

1 cay bardagi erimis margarin
100 gr. kagar rendesi

Uzeri icin:

2 yumurta

1 su bardag st

corekotu

Bir yufkayi serip tizerine firga yardimiyla erimis margarin srelim. Yufkayi enine ve boyuna arti (+) seklinde kesip
4 esit Ucgen parcga elde edelim. Yufkalarin genis kenarlarina kasar rendesi serpelim. U¢gen pargalarin karsilikl
sivri kenarlarini hafifge ice dogru déndlrlp rulo yaparak saralim. Rulonun bir ucu sabit kalacak sekilde kendi
etrafinda déndurerek yuvarlak bir sekil verelim. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayarak, margarinle
yaglanmig tepsiye dizelim. Bir kapta yumurtalari ve sitl ¢irparak karigtirip yufkalarin tizerine gezdirelim.
Uzerlerine ¢orekotu serpip dnceden isitilmis 220 ° 1sili firinda béreklerin altlar ve Ustleri pembelesene dek
pigirelim.
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