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NAR EKSILI IMAMBAYILDI

EyUp Seving

4 patlican

6 adet kuru sogan

2 adet domates

100 gr. sizma zeytinyagi
2 yemek kasigi toz seker
3 dis sarimsak

1 yemek kasigi nar eksisi
1 adet sari biber

1 adet kirmizibiber

2 dal taze kekik

2 yemek kasigi domates salcasi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi beyaz biber

Patlicanlarimizi alacal soyup istedigimiz kigukllkte kesip dolduracagimiz yerinin kesigini de bigakla yapip
yagda kizartiyoruz. Diger yanda s6guslik dogradigimiz sogammm orta ateste pisirmeye basliyoruz. Soganimiz
hafif terleyip dlduginde dilim dilim dogradigimiz sarimsagimizi, salcamizi, nar eksimizi ve rendeledigimiz
domatesimizi ekllyoruz Soganlarimiz tam pigip suyunu ¢ektikten sonra tuzunu, sekerini, biberini ekleyip tadini
kontrol ediyoruz ve sogumaya birakiyoruz. igleri doldurulacak sekilde patlicanlarimizi agip soganimizia
dolduruyoruz. imambayildilarimizin Gizerine sari kirmizi biberlerimizi de dekor olacak sekilde dograyip firna 160
dereceye verip renk almasini sagliyoruz. imambayildilarimizi firndan alip sogutuyoruz. Uzerlerine taze kekik
dallanyla susllyoruz. Tath kasigiyla sizma zeytinyadini Uzerinde gezdirip aromasini artirip servis ediyoruz.

Not: Hazirladigimiz imambayildi tabadimizi servis etmeden dnce tabagin kenarlarini nar eksisi ile
sUsleyebilirsiniz.
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