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ALLAH NE VERDIYSE KEKI

Oktay Usta

3 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Su bardag@i Orkide sivi yag
1 Su bardag sut

1 Paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

ic Harci icin:

2 Yemek kasigi ceviz

2 Yemek kasigi findik

2 Yemek kasig kuru Gzim

4 Tane kuru kayisi

1 Tath kasigi tarcin

2 Yemek kasigi damla ¢ikolata
1 Adet limon kabugu rendesi

YAPILISI

Karigtirma kabinin i |g|ne yumurtay kirnyoruz. Uzerine toz sekeri ilave edip mikser ile karigtirarak kopiirtiiyoruz.
Uzerine Orkide sivi yagr ve sutl koyup tahta kasikla kanstinyoruz. Unu, kabartma tozunu, dogranmig kayistyi,
tarcini, findidi, Gzimd, damla gikolatayi, limon kabugdu rendesini biitiin malzemey| koyup kar|§t|r|yoruz
Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina harcimizi dékiiyoruz. Uzerine iri kinlmig cevizi dokuyoruz Onceden isitilmig
170 derecelik finnda 30-40 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢ikinca ilikken dilimleyerek servis yapiyoruz.
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