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PASTIRMALI KURU FASULYE

Emine Beder

1/2 KG KURU FASULYE (AKSAMDAN ISLATILMIS)
150 GR. PASTIRMA

2 ORTA BOY SOGAN

1 ORTA BOY DOMATES

3-4 GUCKA BIBERI (ARZUYA GORE)

1/2 CORBA KASIGI BIBER SALGASI (EV SALGASI TERCIH EDILIR)
2 CORBA KASIGI TEREYAGI VEYA MARGARIN (60 GR.)

3-4 SIVRI BIBER

TUZ

Fasulyeleri 3-4 su yikayip Uzerini 2 parmak asacak kadar su ekleyerek en az 12 saat dnceden islatalim.
Fasulyeleri tekrar yikayip basingli bir tencereye alalim. Uzerini 2 parmak asacak kadar su ekleyerek, fasulyeleri
hafifce diri kalacak sekilde haglayip atesten alalim ve bekletelim. Tencereye tereyagdini alip eritelim kip
dogranmig soganlari pembelestirelim, dogranmis pastirmalari kiigtik dogranmisg sivri biberleri rendelenmis
domatesleri ekleyip bir kag dakika kavuralim. Salcayi ekleyelim. Yarim dk. daha kavuralim. Fasulyeleri
haslanma suyu ile birlikte tencereye alalim. Gerekirse biraz daha sicak su ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim. Gucka
biberlerini delmeden ve dogramadan ekleyip yemegi agir ateste fasulyeler yumusayana dek pisirelim. Yemegi
atesten alip ilitarak servis yapalim.
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