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ISLI SUCUK

Nedim Atilla

500 gram dana kiyma

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizi bber

Yeteri kadar kuzu bagirsagi

HAZIRLANISI:

Kiymaya tuzu, iyice dévilmis sarimsagi, karabiberi ve kirmizibiberi koyup iyice yogurun. Yogrulmus bu etin
Uzerini Ortlp bir gece serin yerde bekletin. Ertesi gtin tuzunu kontrol edip tekrar yogurun. Temizlenmis
bagdirsaklara hi¢ ara kalmayacak sekilde hazirladiginiz eti doldurun. Kafi uzunluk elde edince bagirsaklar kalin
bir iple bodarak baglayin, sonra iki ucunu birlestirip bir halka yapin. Hazirlanan sucuklar bir hafta boyunca tuza
yatirin. Bir hafta sonra tuzdan alin.Daha sonra sucuklar hava almayan bir odaya konulur ve odun atesi yakilir.
Ortam havasiz oldugu icin atesten alev cikmaz, devamli olarak is ¢ikar. Ortam havasiz oldugu i¢in atesin kontrol
edilmesi gerekir. Bir hafta boyunca iste bekletilen sucuklar yenilebilecek kivama gelir.
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