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KOFTELI CORBA

Nedim Atilla

MALZEMELER:

250 gr koyun kiymasi
250 gr dana kiymasi

1/2 bardak ¢orbalik piring
1 sogan (ince Kiyilmig)

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)
2 corba kasi§i yag

Tuz, biber

2 yumurta

1 limon suyu

1 ¢corba kasigi un

Pul biber o
KIZARTMAK IGIN:
Aygicek yagi

1 yumurta

Galeta unu.

HAZIRLANISI:

Koyun ve dana kiymasini sogan, maydanoz, tuz, karabiber ile birlikte iyice yogurun. Kliglk yassi kéfteler
hazirlayip bir tabakta bekletin. Tencereye bir litre su ile birlikte yagd ve tuzu ekleyerek kaynamaya birakin. Su
kaynaymca kéfteleri ilave edin. Pistikten sonra kéfteleri bir kevgirle tepsiye alin. Biraz soguyunca yumurta ve
galeta ununa batirp kizgin yagda kizartim. Kéfteleri pisirdiginiz et suyunu iki yumurta, limon suyu ve un ile
terbiye edip Ustline pul biber ekip gorbayi koftelerle birlikte servis edin.
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