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CEKME KEBABI

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 kg kemiksiz dana eti

5-6 adet biber (1 tanesi kirmizi biber)
3-4 adet orta boy domates

2 corba kagsiJi domates salcasi
10-12 adet arpacik sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI:

Etleri kugbagindan biraz iri dograyin. Arpacik sogan, kusbasi buyUkliguinde dogranmis biber, iri dogranmig
domates, tuz, karabiber ve salgayi ekleyip elle karistirin. Karisimi toprak bir kap i¢ine yerlestirin. 1 su bardagi su
ekleyip agzini deri zarla, yagh kagit ya da aliminyum folyo ile kapattiktan sonra baglayin. Kulli kdzde; maltiz ya
da mangalda azar azar k6ze kdmUr ekleyerek ya da kisik ateste 4-5 saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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