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INCE BULGUR CORBASI (MARDIN)

Nedim Atilla

Sogan sadeyagda kavrulur ve su eklenir, su kaynayinca ince bulgur atilir. Biraz daha kaynatilir. Bu arada tuzu,
isteniyorsa biberi de eklenir. Bu ¢ok sulu bir gorba degildir. Sanki bulgur, yagin yardimiyla birbirine kenetlenir,
¢orbanin hem yodun kivamli olmasini sadlar, hem de tencerenin dibini adeta sarip koruyarak, sicak kalmasini.

Not: Seferberlik zamani, araba yok... Adam ne zaman kdye, evine gelse, o gorbadan hep olurmus; hem de sicak
sicak. Adam denemis, hi¢ sogumusuna rastlamamig! Mardinli, ince bulgur ¢orbasini bdyle anlatir. Gorbanin
Ozelligi cok ge¢ sogumasi; hatta gok ¢cok ge¢ sogumasidir!

ML® Bulgur Corbasi icin tiklayin

ML® Bulgur Corbasi (gorsel)
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