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PISIK KOFTESI (GAZIANTEP)

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 kuru sogan

1 bas kuru sarimsak

1 kg yerli domates

3 adet taze kopartiimig Nizip biberi
2 topak taze Nizip peyniri

2 demet maydanoz

4 adet kendi yaptiginiz kurumus yufka ekmegi
Ev yapimi biber salcasi

2 tath kasigi gr tuz

2 tath kasigi pul biber

YAPILISI:

Kuru yufkalar elle rastgele kirllarak genis bir kap i¢inde kirinti haline getirilir. Sodan ve sarimsak ufak ufak
dogranir. Domatesler, biberler ve maydanoz da ince ince dogranip ayri ayr kaplara koyulur. Sirayla sodan,
sarimsak, salga ve tuz ilave edilir, hepsi elle birbirine iyice yedirilir. Taze biber de ilave edip karigtirdiktan sonra,
domatesler karistirilir ve hi¢ beklemeden yufka pargalarinin tizerine dékilir. Orselemeden kofte yapar gibi
yogrulur. Bu agsamadan sonra hi¢ beklemeden peynirler elle ezilerek kdftenin Uzerine dokdltr. Beraberinde
maydanoz ve pul biber serpilir, pisik kdftesi yogrulur. Ve hi¢ beklemeden sofranin bagina gegilir! Soguk ayran,
taze nane, biber tohumu ve biberle birlikte servis edilir.
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