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KAYISILI MAUSSE (DIYET)

Selcuk Kuzu

MALZEMELER

250 gram kurutulmus kayisi

2 su bardag taze portakal suyu
2 adet yumurta beyazi

1 tutam taze nane

Dlsuk yagh peynir

Kurutuimus kayisiyi ki¢Uk pargalara ayirip, portakal suyunda kaynatin. Daha sonra miksere koyup pure haline
getirin, ardindan peyniri ilave edin. Mikserde bir tur daha karistirip kenara alin. Diger bir tarafta yumurta beyazini
kdpuk halinde ¢irpin ve bu karigimi yavas yavas yedirip hazirlayin. Uzun ve derin bardaklari da sogumasi i¢in en
az 1 saat kadar buzlukta bekletin. Daha sonra Gzerini nane yapraklariyla stsleyip, pudrasekeri serptikten sonra
servis yapin.
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