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DOMATES SOSU

Emine Beder

10 kg domates

2 kg kirmizi kapri biber

3 bas sarimsak

Arzuya gére 1 demet nane
Arzuya goére 250 gr acl sivri biber
1 su bardagi sivi yag

1 cay bardad seker

Damak tadina gére tuz

Biberleri yaridan kesin gekirdek yataklarini ¢ikarip iri dograyalim (arzuya gore biberleri kdzleyip kabuklarini
soyabilirsiniz ben soymuyorum) tencereye alalim. Uzerine iri dogranmig domatesleri soyulmus sarimsaklari
istersek nane ve acli sivri biberleri ekleyip sebzeler yumusayana dek pisirelim. Uzerine tuz, seker, sivi yag
ekleyip el blendiriyla purtizsiiz kivama getirelim ve sicak halde Kavanozlara dolduralim. (kapak seviyesinden bir
parmak eksik kalacak sekilde) ilk kez kullanilacak kapaklari 3 kez sola sonra sada dogru cevirip sikica
kapatarak vakumlayin. Kavanozlar bir tencereye diiz oturtun kapaklarin tzerine gegecek kadar su koyun ve 5
dakika kaynatin Bdylece tam anlamiyla vakumlanmig olursunuz
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