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KIZARMIS RULOLAR

Elif Korkmazel

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

3 corba kasigi sirke

1 tutam tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Kremasi igin:

Yarim paket krem santi
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurtanin sarisi
3&apos;er ¢orba kasiJi toz seker ve un
1 paket vanilya

3 corba kasigl kakao
Sislemek igin:

2 corba kasiJi nar tanesi

1 corba kasigi pudragekeri

Un, sirke, su ve tuzu karigtirarak kati bir hamur hazirlayin. Merdane ile hamuru agin. Daha sonra buyUk bir
bardakla hamurdan parcgalar kesin. Kestiginiz hamurlari ¢ok buylk olmayan bir havan tokmaginin Gzerine sarin
ve yagda kizartin (hamurlari teker teker sararak kizartin). Havan tokmagini ¢ikarip kizarmis rulolar kenarda
iinmaya birakin. Kremasi i¢in vanilya ve kakao hari¢ tim malzemeyi bir tencerede karistirip ocaga koyun.
Koyulagana kadar pigirin ve ocaktan alin. Vanilyayi karigsima ekleyin. Kremayi ikiye ayirip bir par¢asina kakao
ekleyin. Krema sikacagi yardimiyla, kizarttiginiz rulolarin bir kisminin igine beyaz, bir kisminin igine de kakaolu
krema doldurun. Nar ve pudragekeri ile stsleyip servis yapin.
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