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YAGLI BOREK HAMURU

Necip Usta

Hamuru igin:

1 kilo ekstra un

1 corba kasigi tuz

1 corba kagigi limon suyu
2,5 bardak soguk su

1 kahve fincani rafine yagi
Igine sarmak igin:

800 gram margarin (bdéreklik)

Mermerin {izerine unu eleyip ortasini havuz gibi aginiz. igine tuz, limon suyu, soguk su ve yagi ilave edip,
kuvvetli yogurarak top gibi bir hamur yapiniz.

Hamurun tam ortasindan, karsilikl yari kalinligina kadar bigakla keserek dort kulak meydana getiriniz ve Gzerine
Islatilip sikilmig bir bez drterek yarim saat dinlendiriniz.

Sonra, alt ve Ustline hafif un serperek, yalniz yariimis kulak bigimi hamurlari merdane ile her birisini kendi
y6nlinde olmak Gzere 1,5 santim kaliniginda aciniz. Hamurun ortasina dokunmayiniz.

800 gram margarini, masaya vurarak hafif yassiltiimis ve yumusatiimig olarak kalip gibi hamurun tam ortasina
yerlestiriniz. Kulak bigimi hamur uclarini kargilikli olarak evveld birini yagin Gzerine muntazam kapatiniz.

Sonra alt ve Ustiine hafif un serperek 1 santim kalinhdinda, genisliginden i¢ misli uzun olarak hamuru bir
merdane ile dizglnce a¢iniz. Hamuru 60 santim kabul edelim, 20 santimlik bir ucunu hamurun Gzerine katlayip,
karsida kalan 20 santimlik ucu da katlanmig kismin Gzerine katlayiniz ve tzerine islatilip sikilmig bir bez kapatip
30 dakika serin bir yerde dinlendiriniz.

Sonra, ayni hamuru yarim santim kaliniginda uzunlamasina aginiz ve yine 60 santim uzunlugunda kabul ederek,
bu sefer karsilikli 15&apos;er santimlik uglarini hamurun tam ortasinda birlestirerek katlayiniz ve yine tam
ortadan katlanmig ucun birisini dierinin Gzerine katlayip, Ozerine sikilmig islak bez érterek 30 dakika
dinlendiriniz.

Not: ik yaptiginiz katlama sekline «tek tur», ikinci yaptiginiz katlama sekline de «cift tur» denir.
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