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MEYVELI IRMIK TATLISI

Elif Korkmazel

irmikli Muhallebi igin:

1 litre st

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

2-3 adet kiip dogranmig seftali
1 adet kiip dogranmis muz
8-10 adet frambuaz

10-15 adet yaban mersini

1.5 su bardagi

3 corba kasigi su

2 corba kagsid1 toz seker

1 paket vanilya

1.5 ¢orba kasidi misir nisastasi

Irmikli muhallebi igin vanilya hari¢ tim malzemeyi bir tencereye alip karigtirin. Ocaga oturtup kaynaya kadar orta
ateste pisirin. Kaynamaya bagladiktan sonra vanilyayi ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Genig bir cam kabi
hafifce islatin. Muhallebiyi icine dokip Uzerini dizeltin. Dider taraftan meyveli kat igin derin bir tencerede 1.5 su
bardagi su ve sekeri kaynatin. Seftali ve muzu kiip dograyip diger meyvelerle beraber sekerli suya ekleyin. 2
dakika bekledikten sonra vanilya ekleyin. Bir kase iginde 3 gorba kasigi su ile nigsastayi agin. En son nigastay!
tencereye ekleyip kivam alana kadar pisirin. Irmikli muhallebinin Gzerine meyveli karigimi dékin. lyice
soguttuktan sonra dilediginiz sekilde dilimleyerek servis yapin.
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