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KAKAOLU REVANI

Elif Korkmazel

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

3/4 su bardagi sivi yag

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
2 corba kasiJi kakao

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Serbet igin toz seker ve suyu tencereye alip bir-iki tasim kaynatin. Sogumasi igin kenara alin. Hamur igin tiim
malzemeyi genis bir kaba alip iyice karistirin. Yuvarlak kiigiik bir kalibi yaglayip harci igine dékiin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda tizeri kizarana kadar yaklasik 40 dakika pisirin. Sicak kekin tizerine soguk serbet
gezdirin. lyice ¢ektikten sonra Uzerini kavrulmug kadayif ve toz antepfistidi ile slsleyerek servis yapin.
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