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TAHINLI CEVIZLI KEK

Elif Korkmazel

125 gram (3-4 ¢orba kasidi) yag
1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1/2 su bardag tahin

1 su bardag iri dévulmis ceviz
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

16 adet yarim ceviz igi

1 cay bardagi su

Kabi yaglamak igin:

1 ¢orba kasigi yag

2-3 corba kasigi un

Yag, toz sekerle birlikte mikserle iyice girpin. Uzerine yumurtalari ve tahini ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Ddévulmis cevizi de ilave edip tahta bir kasikla karistirin. Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip karigtirmaya
devam edin. 1 ¢ay bardagi su katin. Baton kek kalibini yadlayip, sonrasinda unlayin. Hamuru kaba bosaltin ve
Uzerine ceviz iclerini koyup 6nceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pigirin (pisip pismedidini anlamak igin
kdrdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir).

© lezzetler.com tarif no:160966 « adi:Tahinli Cevizli Kek « génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:19.04.2024 - 15:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-cevizli-kek-vt59654
http://www.tcpdf.org

